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-[.- 4 ceufs -
. 125 g de sucre en.poudre
e 125 g de farine Mélissa

e 2 sachets de sucre vanilié
o 1 cuillere a café de Ievure '

'+ 15 g de beurre .-

e 1 potde gelee ou confiture

.. _Papler alumlnlum ou

papler cuisson

.-Pr‘éparation : 30 mih' . 6 parts - . - Cuisson : 'iO-min

1. Cassez I'es' oeufs, en séparant .Ies blancs des jauhes. g g

. 2. Dans un saladler melangez Ies Jaunes avec le sucre Ajoutez petlt a petlt
Ia farlne tamisée, le sucre vanllle et la Ievure

3: Battez les blancs eﬂ'nei'ge, puis incorporéz-lés au mélange_p'récéd.ent.

4. Tapissez a plaque du four de papler aluminium blen beurre versez
ensuite la pate dessus

5. Enfo'urnez a thermdstat 7 '(210°C) pendant 10 minutes.

6 Une fms la cmsson termlnee roulez Ie bISCUI'[ |mmed|atement avec le
papier sulfurlse

. 7. Laissez re'froidir.,.puis déroulez, et retirez le papier.

8. Etalez la confiture sur la pate, et roulez-le'& nouveau.




