


- [ e Pourle gateau
-90 g de beurre "
: 9.Q g de chocolat noir
- 2 ceufs '
- 90 g de sucre '
.~-50 g de farine .-
- 1 sachet de sucre vanillé
. Pour le gla(;.age
: 15_0 g de chocolat noir
- Des sucres de |
c_lé'cioraﬁo_ns

.-I5r'éparation : 30 mih' . 40 parts - . - Cuisson : i?-min

1. Préchauffe; votre four & 180°C. .~

- 2. Faites fondre Ie chocolat avec Ie beurre et ajoutez y Ies oeufs le sucre et
Ia farlne ' ' '

4: 'Mél'angez bien pour obtenir une pate homogene.

5. Versez la pate dans un moule & _Pdeakes. N’hésit’ez_-pés a bien les
remplir. o o o

6. Faites cuire au four'environ 17 min.

..7' Attehtion il ne faut'bas ou\vrir le moule. tant qu;i'l n'est pas ent'iérem'ent

froid, demoulez et' découpez I excedent avec des C|seaux pour obtenir des
boules nettes

"Le glaga'ge :

10. 'F'a‘ites fondre du ch‘dcb‘lat plongez le boUt'de chaque bétonn'et' dans du

- chocolat fondu puis insérez le batonnet-dans chaque boule, vous pouvez

les remettre ensmte dans I emprelnte du moule pour Ies caler.

11, Mettez'au réfri'gérateur les: boules avec les béto'nnets ju'squ’a ce que’ le

chocolat fige completement (c’est ce qui va. Iler et coller les batons au
gateau) '

12 Plongez dellcatement les PopCakes dans du chocolat fondu et mettre

dans un presentow ou polystyrene

13. Parsemez de decors en sucre et mettez au frals Jusqu ace que Ie

chocglat fige !



